LA CARITE DU RESTAURANT

Nos entrées Nos plateaux de fruits de mer Nos viandes

Fricassée de poulpe a la créme de chorizo et shiitaké ... 14€ L P : B , ( ) € Filet de boeuf, frites maison et sauce au poivre 57
Foie gras de canard francais, chutney oignons et miel.. 19€ c rFetit be (1 ners 2 . N : i ~ o
Cassolette de St Jacques 3 la créme de combava....... 17€ T e P ] 13 . Entrecote, frites maison et betfrre maitre hotel. .............. %gg
. X X . : , peciale, 4 langoustines, crevettes roses, Magret de canard basse température, sauce foie gras ...
Velouté de choux fleur, creme de chevre frais ................ 16€ b : , .
. . D ulots, bigorneaux, amandes Tartare de boeuf coupé au couteau et parmesan vieux .. 22€
Gros oeuf bio parfait, lard grillé a l'ail noir ..................... 17€ C
Gravlax de saumon, guacamole au yuzu ........................ 16€ :
La Bourse (1 pers) 41€ N :
A . \ P 10 langoustines, 12 crevettes roses OS5 POlSSOHS
SSICTLC a artager 26€ C Filet de bar a la plancha au beurre nantais ..................... 25€
Foie gras de canard - Gravlax de saumon - Fricassée de poulpe / Brochette de St Jacques snackées, beurre d'algues au
LC Grand BC (1 PCrS) 43€ ol { (0] IR 26€
A 1 crabe, 6 langoustines, bulots, bigorneaux, amandes Belle Choucroute de la Mer .....ceeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeens 26€
Nos huitres creuses g‘j@ C Filet de merlu, créme de CrUSEACES ......oerererrorsors 226
/ Thon Mi-cuit, CUrTY Breton ..o eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeens 25€
J:ﬁsfﬁwﬁe&da% A\ —_— y ;
LC M() c (1 pers) 44€ 1/2 homard grillé et flambeé .........ccocovviiinininine 30€
Hultres de Céline N° 3 Hultres de Céline N°2 n " A - A , . :
eusl ges <€ T:€ eusl ges € ”1; 2 huitres Celine N°3, 2 huitres Céline N°2, 2 huiltres spéciales, 6 langoustines, crevettes roses,
9 186 59 e bulots, bigomeaux, amandes Plat vegetarien
es12........... 24€ es12........... 27€ /
LC Port (1 pCI'S) 58€ Séléction de légumes du chef .......ccevvvvveecieieciicneeinne, 18€
/\
N()S hUlthS OSTRA 2 huitres Céline N°3, 2 huitres Céline N°2, 2 huitres spéciales, 4 langoustines,
N® REGA I crevettes roses, bulots, bigorneaux, amandes, 1 crabe NOS fromagCS
3 & Plateau de fromages de la fromagerie PIMONT .............. 11€
Lesb6.............. 16€ Les9.......... 21€  Les9......... 27€ 5 ’ 1 LC SlHOHA (2 RCYS) 72€ N d <
2 huftres Céline N°3, 2 huitres Céline N°2, 2 huitres spéciales, 10 langoustines, crevettes roses, OS dE€SSsEerts maison
bulots, blgorneaL& amandes, 1 crabe Créme br{ilée a la vanille de Madagascar ..........c..cu........ 10€

Mi-cuit au chocolat et feve de tonka, caramel au beurre

‘ 4 ‘ 17€ :
Assiette Degustatlon [ Amiral (2 pCrS) 98€ |- DO 10€

3 huitres de Céline N°3- 3 huitres Ostra Regal 5 » R - R o : Kouign Amann, glace vanille ........c..cccoeeviiiiiniiiniiinnnnne 10€
4 huitres Céline N°3, 4 huitres Céline N°2, 2 huitres speciales, 10 langoustines, Tarte fine aux pommes, glace vanille .........cooovvvrrvvveen.. 10€
crevettes roses, bulots, bigorneaux, amandes, 1 crabe Poire pochée, ganache chocolat blanc et crumble......... 10€
N , . C . Café outhé gourmand .......cccocoviiiiiiiiiciiiicecree 12€
OS Crustacces Le Cézembre (2 a 3 pers) 128€ R
Crevettes roses a la doUZaiNe ....cooveeeeeeeeeeeeeiiiieeeeeieeeeennns 14€ 6 huitres Céline N°3, 6 huitres Céline N°2, 4 huitres spéciales, LCS glaces d Erlc Ehen)
;e bbuiSl»Sszjdeb lalngoustligljes (les 300g) ..covvveveveinrarennnnnne, iig 12 langoustines, crevettes roses, bulots, bigorneaux, amandes, 2 crabes
im IZOMNEAUX ..vveeveeceerereeeenenen,
Crabea:?cf)urete:uooz erjaig%(;e eaU ................................... 20€ . ~ 1 baule..... 3¢ 2 boules...... 5€ LeS 9 e r€
1/2 Homard froid mayonnaise .........cceeeeeevveeveveveeneeennne. 30€ La Marine (2 pCrS) 165 :€ Vanille, chocolat, cafe, caramel beurre sale, framboise, fraise, citron vert,

mangue, coco, sorbet citron, gingembre, menthe
1 homard, 6 huitres Céline N°3, 6 huitres Céline N°2, 4 huitres spéciales,

3 | ti t bulots. bi des 1 crab Liegeois : chocolat, caramel beurre salé ou café ............ 10€
°*..° angoustines, crevettes roses, bulots, bigorneaux, amandes,1 crabe
Notre vivier : :

Dame Blanche ou Colonel c..c.eeeeneeneeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeens 10€

Homard roti au beurre aux algues (les 100g) ............... 15€

Extrait carte des vins

Formules d¢jeuner
voir ardoise

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 19€

Menu du Mole 38€ Menu de L' Amiral 46€

Vins rosés 75 cl

Velouté de choux fleur, creme de chevre frais Fricassée de poulpe a la creme de chorizo et shiitaké
Oeuf bio parfait, lard grillé et creme de lentilles a l'ail noir Foie gras de canard, chutney oignons et miel
Gravlax de saumon, guacamole au yuzu Cassolette de St Jacques a la creme de cumbava
Assiette de fruits de mer Demi-Homard mayonnaise (sup 10€)
Plateau de fruits de mer

Domaine Aspras, 3 freres, AOP Cotes de Provence bio
Domaine de La Tour du Bon, AOP Bandol, bio
Domaine Dhommeé, AOP Cabernet d'Anjou, bio
Domaine Fabrice Gasnier, AOP Chinon, bio

Entrée + Plat + Dessert 23€

C C

Vins blancs 75 cl

Menu Entant - de 10 ans 12€

Filet de merlu, creme de crustacés Filet de bar au beurre nantais
Thon mi-cuit, curry breton Brochette de St Jacques snackées, beurre d'algues au
Magret de canard basse température, sauce foie gras citron
Tartare de boeuf coupé au couteau et parmesan vieux Belle Choucroute de la mer
Filet de boeuf, frites maison et sauce au poivre
Entrecote, frites maison et beurre maitre d'hotel
Demi-Homard Grillé

Alain Geoffroy, AOP Chablis

Le Pas Saint-Martin, AOP Saumur, Jurassique
Domaine Melody, AOP Crozes-Hermitage, Exception
Loberger, Pinot Gris, AOP Alsace, biodynamie
Domaine Perol, AOP Bourgogne

Complices de Loire, AOP Touraine, l'Escale; bio

Poisson ou viande, frites maison
+ Glace 2 boules au choix

Extrait carte des boissons

Plancoét 50cl... 3¢50 1l..5€ Breizh cola33 Cl.cciecvieiiciieiciieeenee, 4€50 k Vins rOUges 5] Cl

Plancoét fines bulles 50 cl ... 3€50  1l...5€ Breizh limo 33 Cl..uvveeeciieiecieeeeee, 4€50 ’

PEITIET <o 3¢g0  Breizh agrunln SET ¢ PR — 4€50 PSP Ta e e | Christophe Pacalet, AOP Fleurie

Café décafémé Fuzetea 25C ......... SR 4 €50 reme rU eea avanl e e a agascar Dessertau ChOIXa la Carte Domaine LeS Creisses IGP Hérault LeS Creisses

i 250 Coca-Cola, Coca Z&ro 33 cl............ v Mi-cuit au chocolat, féve de tonka, caramel au beurre salé 4 4 { ’

gr?jd C?fe& ---------------------------------------------- € 0MaNgiNa 25 €l 4€50 Trte fine aux po’mmes Café ou Thé Gourmand (sup 2€) Chateau Revelette, AOP Coteaux d'Aix en Provence
are n0|se, e\. .......................................... Sirop Sleau25¢loneei 3€00 A .

EUTEE] S C ERRR—— 5€ Diabolo 25 Cl ..o, 3€50 Plateau de fromages (sup 2€) Chate.au Mangot, AOP St Emilion Gra.nd Cru , ,

CEBEUGEITIO cemeommemeomomemeomomemesonemeos 5€ Fevertonic20cl ... 4600 Domaine Melody, AOP Crozes-Hermitage, Friandise

Irlsh coffee T 8€50  Minute Maid 25¢cl ... 4€50

Thé destination ......ccceeevvvvvvvereeeiiiiecnnnneee. 4€ Tomate, multi-fruits, orange, ananas, pomme

Prix net service compris - L' abus d' alcool est dangeureux pour la santé a consommer avec modération



